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Dois chefs, uma barista e um especialista em cachaca se reuniram com uma missao: criar o blend 2011 da
Cachaca da Tulha, edicao especial que mistura cachacas envelhecidas em diferentes madeiras

Cachacier por um dia. Foi um programao
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Foram duas horas bebericando e
mesclando cachagas envelheci-
dasemtonéis de carvalho ameri-
canoeeuropeu,amburana, balsa-
mo e jequitiba até chegar a sete
blends. A mesa, no restaurante
Mocotd, quatro experts de dreas
distintas: o cachacier Leandro
Batista,a baristaIsabela Raposei-
ras e os chefs Rodrigo Oliveira e
Helena Rizzo. Tinham a misséo
de escolher o blend especial 2011
daCachagada Tulha,de Mococa.

Os tubos de ensaio em que as
cachacas eram mescladas foram
manejados pelo consultor Erwin
Weimann, que primeiro serviu
doses individuais dos blends pa-
raque todos soubessem identifi-
cé-losmaistarde. O carvalhodei-
xou a cachaca com alma de uis-
que;obdlsamo entroucomnotas
de cravo e canela; o carvalho eu-
ropeu trouxe aroma de baunilha
etonstostados. Aamburanaveio
adocicada, trazendo a lembran-
c¢a do tabaco; e o jequitibd agra-
dou pela neutralidade.

Erwin criou alguns blends ba-
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Mocoté. Os deguStédbre-s Leandro.

seadoem suaexperiéncia e intui-
¢do,outrosatendendoapedidos.
O que se fazia era testar variadas
combinacOes e porcentagens.
Entre uma e outra prova, caju
com sal para limpar o paladar.
Aexcegiode Rodrigo, todos os
convidadosfizeram pedidos. He-
lena se alegrou com o jequitib4,
“uma boa base”, e fez um blend
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sutil, mas, segundo alguns, “sem
pegada”. Leandro criou um dos
mais festejados, unanimemente
redondo e equilibrado, s6 que
com leve amargor e sem notas
picantes.Isabelatestouduas mis-
turas, e a segunda, adocicada e
picante, foi a mais bem-sucedi-
da. Diferencas a parte,aambura-
nafoise firmando como elemen-

to balizador.

No final, empate: a cachaca
equilibrada de Leandro ou a pro-
vocante de Isabela? Elaboraram,
em conjunto, um sétimo blend -
mexendo nas porcentagens da
mistura da barista (amburana,
carvalho europeu e balsamo).

“Esta tem o melhor dos dois
mundos”, animou-se Isabela.da.

Isabela, Rodrigo e Helena na experimentacao de blends: combinacao de cachacas é um mundo novo até para aficionados

“Estouatégostando detomar ca-
chaca”, disse. “E intrigante, uma
cachaca ficil de beber, masnio é
boba”, achou Rodrigo.

O cachacier Mauricio Maia, a
espreita, estava surpreso: “Nao
acreditava nesta combinacio,
porque sdo madeiras com perso-
nalidades bem diferentes”.

“A histéria da cachaca ¢ uma

)

histéria de pouco marketing e
muita conversa”, concluiu Guto
Quintella, dono do alambique.
Eoquintoanoem quea Cacha-
cada Tulhalanca uma edicgo es-
pecial assinada por profissionais
renomados-as1.80ogarrafasdo
blend 2011 comegam a ser vendi-
das em novembro, a
R$ 100, em média.






